WELKOM IN ONS TUINCAFE!

Verse oogst is het lekkerst! Daarom koken en bakken we zoveel mogelijk met
onze eigen (onbespoten) oogst. En goed om te weten; alles is vegetarisch.

DRINKEN - WARM

Onze koffie zetten we met biologische bonen van koffiebranderij Tuka Coffee
Roasters uit Nijmegen. Keuze uit koemelk of havermelk. Zonder bijbetaling.
Decafé kan ook. En met een stukje zelfgemaakte boterkoek met rozemarijn.

Koffie of espresso 3,50
Cappuccino 4,00
Koffie verkeerd / Latte macchiato 425
Dubbele espresso / flat white 450
Decafé 0,30
Thee (biologisch, div. smaken, van Simon Lévelt) 3,25
Verse thee (div. soorten, vooral uit eigen tuin) 3,75
Warme chocolademelk 425
Slagroom 0,50

lets lekkers bij de koffie? Kies uit de lekkere taarten en koeken.

DRINKEN - KOUD

Appelsap (met vleugje peer) van onze historische rassen 3,25
Fritz limonade: rabarber, cola, appel-kers, citroen cola light 3,75
Bruiswater of Appelbruiswater (appelsap met bruiswater) 3,50

Huisgemaakte vlierbloesemspritz (met appelsap, limoen, munt) 4,25
Limonade (van onze eigen gemaakte siroop) 2,50

ALCOHOL

Ons biologische bier is van Budels (zie de aparte bierkaart)

Budels pils (5%) 4,00
Budels malt 400
Budels hopped malt 0.0 5,00
Budels witte parel 0.0 5,00
Budels weizen (5%) 5,00
Budels capucijn blond of dubbel 5,50
Budels bock 5,50

Appelcider van Uwe cider&Ales uit Elst met onze appels, 33 cl 5,00

Wijn van biologisch wijndomein Santa Tresa in Sicilié

Rood of wit, per fles van 375 ml (2/3 glazen) 12,00
Wit: inheemse Catarratto en Pinot Grigio. Geurt en smaakt naar tropisch fruit
met een vleugje citrus.

Rood: fruitig, veel rood en donker fruit aangevuld met kruiden.

Eigen likeur van kweeperen, mispel of pruim 4,25

LUNCH / BlJ DE BORREL

Zie het krijtbord voor onze lunchgerechten die wekelijks wijzigen.
Borrelplankje met bio kaas, olijven, zoutjes en onze eigen zoetzuur, mosterd
of chutney 9,00

EN VERDER....

Feestje, overleg, borrel, workshop of training? Vraag naar de mogelijkheden.
We hebben boven het tuincafé een aparte vergaderruimte.



